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BRUNCH 

 
 

YOGOURT GREQUE AUX FRAISES AVEC MUESLI,  
NOIX ÉPICÉS RÔTIS, MIEL & MENTHE 

FRESH STRAWBERRY GREEK YOGURT WITH GRANOLA,  
SPICED ROASTED NUTS, HONEY & MINT 

10 
 

CRÈPES AU CITRON & RICOTTA AVEC COMPOTE DE BLEUETS FRAIS & BACON CARAMÉLISÉ 
LEMON RICOTTA PANCAKES WITH FRESH BLUEBERRY COMPOTE & CARAMELIZED BACON 

13 
 

PAIN PERDU DE CHALLAH AVEC SUCRE À LA CANNELLE,  
SIROP D’ÉRABLE & SAUCISSE ITALIENNE DOUX GRILLÉE 

 CHALLAH FRENCH TOAST WITH CINNAMON SUGAR,  
MAPLE SYRUP & GRILLED SWEET ITALIAN SAUSAGE 

13 
 

CRÊPES SANS FARINE PRÉPARÉ 1)À LA NATURE AVEC BEURRE & MIEL, 2)SUCRÉE AVEC NUTELLA 
 & BANANES OU 3) SAVOUREUX AVEC CHAMPIGNONS SAUVAGES, ASPERGES & FONTINA 
GLUTEN FREE CREPES MADE 1) PLAIN WITH BUTTER & HONEY, 2) SWEET WITH NUTELLA &  

BANANA OR 3) SAVORY WITH WILD MUSHROOMS & FONTINA 
9, 11, 13 

 
GALETTES DE POMMES DE TERRE CROUSTILLANTES AVEC GRAVLAX DE SAUMON  

MAISON, CANTALOUP EN LARMES & CRÈME DE CHÈVRE A L’ANETH CITRONÉ 
CRISPY POTATO LATKES WITH HOUSE CURED GRAVLAX,  

SHAVED CANTALOUPE & LEMON DILL GOAT CHEESE CREAM 
15 

 
SHAKSHOUKA DE TROIS OEUFS, RÉDUCTION DE TOMATES MAISON, 

 CIBOULES, HUILE DE TRUFFE BLANC & PITA GRILLÉ 
SHAKSHOUKA WITH THREE EGGS, HOUSE ROASTED TOMATO REDUCTION,  

SCALLIONS, WHITE TRUFFLE OIL & GRILLED PITA 
13 

 
SANDWICH DEJEUNER VINO AVEC MUFFIN ANGLAIS MAISON, OEUF AUX HERBES POCHÉ AU FOUR, 

 SAUCISSE ITAILENNE HÂCHE & CHEDDAR ÂGÉ SERVI AVEC POMMES DE TERRES MAISON  
VINO BREAKFAST SANDWICH WITH HOMEMADE ENGLISH MUFFIN, HERBED SKILLET  
POACHED EGG, ITALIAN SAUSAGE PATTY & AGED CHEDDAR SERVED W HOME FRIES 

11 
 

SANDWICH WESTERN AUX OEUFS BROUILLÉ AVEC ONION ROUGE, PIMENT ROUGE RÔTIE,  
CHORIZO & OLIVES KALAMATA SUR LEVAIN GRILLÉ AVEC POMMES DE TERRES MAISON 

WESTERN EGG SCRAMBLE SANDWICH WITH RED ONION, ROASTED RED PEPPERS,  
CHORIZO & KALAMATA OLIVES ON GRILLED SOURDOUGH WITH HOME FRIES 

14 
 

SANDWICH GRILLÉ RUBEN SUR PAIN NOIR AVEC VIANDE FUMÉ, CHOUX CROUTE DE  
CHOUX DE SAVOIE, MOUTARDE A L’ANCIENNE, FONTINA & CORNICHON A L’ANETH 

GRILLED RUBEN SANDWICH ON PUMPERNICKLE WITH SMOKED MEAT,  
SAVOY CABBAGE SAUERKRAUT, GRAINY MUSTARD, FONTINA & DILL PICKLE 

13 
 
 

A COTES/ SIDES 
 

BACON CARAMÉLISÉ/ CARAMELIZED BACON 
4 

SAUCISSE ITALIENNE HÂCHÉ/ SWEET ITALIAN SAUSAGE  
4 

OEUF POCHÉ AU FOUR/ SKILLET POACHED EGG 
2 

BRIE OU CHEDDAR ÂGÉ/ BRIE OR AGED CHEDDAR 
4 

POMMES DE TERRES MAISON/ HOME FRIES 
3 

 
BOULANGERIE/ BAKERY 

 
BAGUETTE, LEVAIN OU CHALLAH GRILLÉ/ 

GRILLED BAGUETTE, SOURDOUGH OR CHALLAH W BUTTER 
3 

SCONE AVEC CRÈME DE DEVONSHIRE & MARMALADE/ 
SCONE W CLOTTED CREAM & MARMALADE 

6 
BISCUITS AUX BISURES DE CHOCOLAT/ 

CHOCOLATE CHIP COOKIES 
2 

 

CAFÉ/ COFFEE 
 

CAFÉ FILTRE/ FILTER COFFEE 
1.5 

ESPRESSO/ ESPRESSO 
2.5  

ALLONGÉ/ ALONGE 
2.5 

CAPPUCCINO/ CAPPUCCINO 
4 

CAFÉ LATTE/ LATTE 
4.5 

THÉ/ TEA 
2 

TISANE/ HERBAL TEA 
2 

 
JUS/ JUICES 

 
JUS D’ORANGE FRAIS/ FRESH ORANGE JUICE 

3 
JUS DE PAMPLEMOUSSE FRAIS/ FRESH GRAPEFRUIT JUICE 

3 
JUS DE POMMES FRAIS/ FRESH APPLE JUICE 

3 

 


